Tian d’auberoines
au coulls de polvrons verts
et rouges

Prépa ratlown

Couper Les tranches fines o'au-
bergines, de tomates,
d'olgnons.

Ranger Lles Légumes dans une
petite plaque a votir em Les
chevauchant et ew les alternant.

mAaturite. Saler, potvrer, égrainer Le thym
et Le romarin, arvoser o’luile

S00 grarmeés d’olive.

Ad'avbergines Culre o cowvert o four chaua

500 Grammes Jusqua la culsson complete.

e tommates Pour Les coulls :

= vigunons de Lézignan hacher Le potvron rouge

. Dans une casserole, Le
la Cebe

vecouVrly d’eau, assatsonmner et

L poLvron ronge ec vert porter a toullition pendant 5

Dt thgm et du romarin

minites
Yo litve d'huile d'olive Mixer et passer au chinots
Vierge ctamine.

Sel et pai\/ré Adu moulin  RecoMmmencer L'opération avec Le
pol\/mm vert.



