Ingrédients

pour & a8 PEVSONMES

7 fond de phte brisée
1 grosse grappe ae
ralsins blancs

& MArrons confLts

& ¢l ae museat
(envirom 2 cullléres a
soupe)

Ingrédients pourla
Sauce
3 @urs

90 Gramimmeés A¢ SuUcre
45 grammes Ae poudre
Ad‘amanaes

Tarte vigneronne

Au museat de saint-Jean de Mi-

nervols et marrons confits

Prépa ratlown

Mettre Lo plte briste dans un
moule 0 tarte beurve.

Couper en deux et épéplingr Les
ralsins ; Les disposer ensulite
dawns La tarte avee les
MAYONS COUPES en quatre.

Réallser la sauce :

Mélanger Les ceufs, Le suere et
Lo poudre d'amandes. Verser
Le tout sur la garniture.

Culre environ 40 mn dans
un four préchauffe o
190%/200".

A La sortie du four, arroser
copleusement e muscat et
Latsser vefroldiv avant de
déguster.



