Tarte tatin aux navets
de Pardatlhan

Prépa ratLown

Préparez Lo pate brisée et
lalssez veposer.

, és ae farine  Pendant ce temps, épluchez et
125 Jrammmes ae bewrre  coupez Les navets en

£ai, Sel ronolelles.

Faites Les revewly dans du
1Ry de navets de beurve et apres quelgues
Pardailhan minutes saupoudrez Les oe
25 grammmes de beurve  sucre afin quils
3 culillerées a soupe Ae caramélisent.
sucre en poudre Dlsposez-les dans votre moule
Sel, poivre 0 tavte et etalez ensulite votre

pﬁte byisée au dessus.
Faltes culre 20 0 20 WMLUEES.
Démoulez et renmversez



