Vin blance

12 sachet de leviere
7 ZeSte Ae citrom
200 g ae Farine

Petits gateaux au vin
blanc

Prépa ratlown

Dans wun saladier mélangez la
farine avee la levure. Ajoutez Le
vine blance, le sucre fim, Lhuile
et le zeste de citron.

Malaxez La pate jusqu'a ce
quelle ait la consistance Ad'une
plte 4 pizza.

Etalez-la et coupez-la en petits
triangles. Roulez-les comme
des petits croissants. Les rouler
Aans du sucre fin.

Disposez-les sur la plague du
four recouverte de papier cuis-
somn. Mettez au four préchaute.
(ALSSEZ CULVE th F entre 15 et
20 v Selon SLVouS Les voulez
yoellewx ou croustillants.



