Péches Vigneronnes

Prépa ratlown

Ebouillanter Les peches

Les peler, Les partager en
dewx, extratre le noyau.
Porter 0 ebullition Le vin avee
Lo cannelle et Le sucre.

Y plonger Les péehes, pocher
doucement 15 minites.
Laisser vefroidir dans le vin.
Servir blen frals.

F5 cl ag vin rouge
Un baton de cannelle
200 Gramimes ag Sucre



