POLVVE AU Vin
+ petites poires

Yo ae litre ae vin rouge
1 pincée de poivre

Z clow de girofle

1 pincée de Macis

1 pincée ae cardamone
1 pincée ae cannelle

Rouleaux Ae fruits secs

50 gr Ad’abricots secs

20 gr A noLX cernéanx

20 gr e noisettes

10 gr d'amandes

50 gr ae bewrre

Pain de campagne toasté
Petit meselun 4 Lhuile de noix

Marbre oe Roguefort
au fromage de chévre

Prépa ratlown

Fromage : Mélanger Les Lngrédients
0 température ambiante. Ajouter
L Armagnac. Réserver au frotd.

Polres au vin : Faire bouilliv, puis
flamber Le vin avee Les éplees. Pocher
Les polres épluchées 20 mn, €goutter.
Falre véoulre Le vin 0 consistance
d'un. Strop. Filtrer, réserver.

Rouleaux de frults secs : Mixer Les
ngrédients, ajouter e beurrve ramolli
i la préparation. Mettre sous film en
forme de Rouleawx. Placer au frotd.

Dressaoge : Falre deux quenelles de
fromage.

Déposer La polre, napper de sirop de
vin., Mettre un pew oe Meselun.,
Couper deux rowndelles oe fruits sees.
Pain de campagne.



