100 g de sucre
7 VErve ae muscat
cannelle

2 blancs deuts
&5 g de sucre glace
UNE pamtg e sel

Sratin oe cerises
ala netoe

Prépa ratlon

Faites culre doucement penaant
10 MAW CEILSES, SUCYE, MAUSCAL,
cannelle. Versez dans un plat a
oratin. Battez en neloe Les
blancs en ajoutam,t 50 ¢ de sucre
olace et Le sel des qu'ils com-
MENCENE O MOonter. RECOUVYEZ-
en Les cerises, poudrez de 15 g de
sucre glace et de cannelle et pas-
sez au four oloux jusqu’ ce que
La meeringue soit dovée (10 & 15
mn). Servez frotd.



