200 gr de sucre

Z bocal de péches au
Strop

Ch&mt[llﬁ

Gateau
aux peehes de L'Herault

Prépa ratlown

Mowter Les jaunes avec Le
sucre, battre Les blancs en
neLge.

Les ajouter peu it peu aux
Jaunes en alternant avee La
farine tamisée.

Apres cuisson, (th &) parta-
oer Le glteau en trols.
Inbiber de sirop de péche
parfumé d’un pew de rhvum.
Recouvrilr chague movceau oe
frults mixés et de chantilly.
Décorer en envobant Le glteau
terming de chantilly.



