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1 ¢ Aas ae graines de
cummin

Sél

Galettes au cumiin

Prépa ratLown

Versez Lhulle et le muscat
dawns Lo farine salée et creusée
ew fontaine. Pétrissez vapiole-
ment. LALSSEr YEpoSEr Au MOLIAS
1 h dans une feullle de papler
d’aluuminium. Prélevez des
nolx de pltes et formez des bou-
Lettes aplaties, disposez-les sur
Lo plaoue o patisserie hudlée.
Enfournez 15 i 20 mn th &-7.
Surveillez : Les galettes dolvent
etre dovées et mown séches. Ser-
vez frotd ou tigde.



