10 gr Ae bewrre

50 gr ae farine

50 gr de farine ae chi-
taigmnes

Y% Gousse de vanille
25 ¢l ae lait

1o dc ae sel

2ca4s Adeau
Zc¢asdeaun adevie ae
chataignes

Crépes 0 la farine de
chataitgmnes

Prépa ratlown

Owvrir La demi-gousse de
vawnille et la gratter dans un
bol puis battre Les eufs en
omelette.

Faites fondre Le beurve.
Tamiser La farine et y
ncorporer Les ceufs et Le sel.
Délayer avee Le Latt puis
L'eau. Ajouter Le beurre fondu
et Leaw de vie de chatatgnes.
Laisser veposer 2 heures
templrature ambiante.
Allongez La plte avee 1 ou 2
cl d'eau avant emplol.



