g @uts

150 gr de sucre

7 gousse de vanille

200 gr Je créme ae mar-
romns

Décor :

B0 gr de sucre roux
2% de botte ae vmenthe
& marrons glacés

32 ¢l ae sorbet de
muscat ae

St Jean ag MinenvoLs

Creme brinlée
a la chatatgne
Sorbet de muscat
de Satnt-Jean de Minervols

Prépa ratlown

Blen mélanger 4 jannes
o'eufs et 4 ceufs entlers avee
Le sucevre.

Ajouter Les graines de La
gousse de vanille alnst gue La
créme, Le Lalt et La créeme de
WLAYYONS.

Préchauffer Le four i 90,
Remplir Les caquelons de
préparation et les enfourner
PoUyr SO M.

Caraméliser les cremes umne
fols vefroldies avec Le sucre
roux.

Disposer une boule de sorbet,
un marvon glacé et 2 feullles
ole menthe. Dégustey.



