de marvomns

U verve d'eau pour 1Ry
de marvomns

UNE gousse de vantile

Conflture de marrons

Prépa ratlown

Fatve boulllir Les marrons, Les
éplucher, Les passer au
moulin o Légumes (grille La
plus flng).

Faire un strop avece Le sucre,
L'eaw et La vanille.

Latsser boutllir dix mn, Y olé-
layer La pate de wmarrons, pe-
tit O petit.

Laisser bouilliv & few dowx
pewdawt 20MIN, SANS CLSSEY
de remiser.

Lovsaue La confiture a une
couleur d'un Léger brun,
retiver ol few et mettre en
pots.

Golter avee un muscat.



