1 gousse de vanille
1 zZeste ae citron

Confiture oe
chiataigwnes

Prépa ratlown

Faites cuive les chatalgmnes dé-
pouillées de Lewr premiere écorce
0 Lleauw salée (4 ¢ o c de sel),
épluchez-les et passez-les au
moulin i Légumes (grille fine).
DanS une marvmite o fond
épals, faites culre Lo purée avee
le sucre, Le zeste de citron et La
pousse de vanille. Remuez
constamment. Lorsque Lo
conflture bout bien, elle est
prete. Elle doit etre blonde et pas
épaisse.



