+ urs
150 gr Ae comté rapé
70 ¢l de vin blanc

7 SAchet de leviure

70 ¢l de muscat

70 ¢l d'huile

200 gr de potimarron
200 gr ae champigmnons
de Paris

Bewrve pour Le moule

coke d’'automne

Prépa ratlown

Mélanger les farines, La
Levure, Le sel, Le comte puis Les
eufs pour obtenly wng pate
homogene.

Ajouter Le vin blanc et le
MUSCOt.

Culre Le potimarron a La
vapeur, Le couper en dés puls
Lincorporer une fois vefrotdl.
Laver Lles cha mpi@vwws, Les
emincer puls Les fatre vissoler
dawns L'hutle, les assatsonner
et Les tncorporer Lorsqu'ils ont
refrololl.

Bewrrer Le moule a cake, Y
verser La préparation et mettre
a four chauol 5omn
thermostat 4-5.

Laisser vefroldir avant de
démouler.



