Bougnettes

Prépa ratlown

Pour failve une douzaine de
bougwnettes, prendre La miche de
pain, La laisser rassir et prendre
La mie que L'on décortioue, mé-
langez-la aux @ufs, assatson-
nez. Rajoutez Le collet de co-
chon gque vous aurez fatt culre
préalablement dans wn boudl-
Lon. aromatise.

Coupez Lo viande en dés oe 1
e envivon et mélangez au

12 @us
3 Rg de collet de cochon
Bouillon aromatisé
Crépine

GIALSSE Fine

paln et aux ceufs. Faites des
boules de forme ovale de 10 b
15 cm de diametre gue vous
entourez de créplne et faltes
culre dans de la gratsse flne.
Elles sont o polnt dés quelles
pbtienment une coulewr cara-
mel.



