4+ feuilles de brick

2 boudins noirs

12 chataignes cuites
50 gr de ewrve

200 gr de mdche
Huile de noix

caramel ade Muscat
200 gr Ae Sucre
20 ¢l de museat

«Bonbony croustillant

a la chataigne et boudin notr,
carameel de museat
de St-Jean de Minervols

Prépa ratLown

Mélanger Le boudin nolr avee Les
chatatones en Y Lneorporant un
peu d’hudle.

Badigeonner Les feullles de
brick avec Le bewrre fondu.

Au centre, déposer une culllere
de farce puls fermer en donnant
La forme d’'un gros bonbown.
Mettre au four 10 mn, Jusqu'i
L'obtention O{'(/U/L@J,OLI:E
colovation.

Effectuer le caramel : faire
fondre le sucre dans wun peu
d'eau, culre jusqu'a coloration
puls déglacer au Muscat.
DEéposer Votre bonbon sur un Lit
de mbche parfumée i Lhulle de
nolx. Décorer avee quelgues chi-
tatgnes sautées dans L'hulle oe
nolx et Le caramel oe Muscat.



