Blscotins de Bédarieux

Prépa ratlon

NS Falre fondre Le bewrve dans Le
Lotk tiede. (L est important que
Le Lait ne sott pas trop chaud.
Mélanger dans une tervine

L'oeuf et Le sucere.

Llo Ae

gateaux :

500 g de tarine

Alouter Le zeste e citron ripe,
250 g de sucre

Le Latt plus Le beurre.

Cristallisé
125 g a¢ beurre ) A

7 Incorporer La farine petit o
L3 ) ) petit sans failre de grumeaux.
1L 0¢ Litve de lalt
7 citrom

Laisser veposer 5 0 10 M.
DLsposer Lo pite en petits tas
sur la plague a phtisserie
beurvée.

cuire & four chaud penodant
10 WM.



